
会場参加  予約申込書

新型コロナウイルスで動けなくなっていますが、それでも、
次期国会で審議される種苗法への対応や、
残留農薬が確認されている食品の問題は待ったなしです。
だから新しいやり方で、学習会を開催します。参加してください。
※開催方法が変更された場合、「くまもとのタネと食を守る会」の
　Facebook ページや ML でご案内いたします。

くまもとのタネと食の未来のため

Fax/ 096-273-1917    mail/ save.seedfoodkuma@gmail.com

くまもとのタネと食を守る会  事務局　連絡先・熊本市北区植木町今藤 1140-1　tel/ 090-6426-3604

連絡方法
mail または電話氏　名 川田氏の学習会

参加される学習会に○をつけてください
木村 - 黒田氏の学習会

①会場でスクリーンを見ながらの参加（63 名）
または　②Zoom オンラインでの参加（95 名） 
のどちらかを選んでお申し込みください。

学習会１ 学習会2

「日本の種を守る」
ー日本の農業と食の安心安全を守るー

除草剤グリホサート（ラウンドアップ主成分）等

農薬のヒトへの毒性について

８月 30 日（日） 午後 2:00～4:30（開場 1:30）
熊本県民交流館パレア　第１会議室
資料代 800 円

参議院議員・川田龍平さん
（オンラインでの講演）

食の安全を考える議員連盟の
メンバー。「在来種保護法」の
提案者でもある。

参加方法

学習会１・学習会２共通／お申込み方法

日時
会場
料金

講師 講師８30
sun.

９19
sat.

①会場で参加（状況によっては会場でスクリーン
を見ながら）     または   ②Zoom オンラインでの参
加　のどちらかを選んでお申し込みください。

９月 19 日（土） 午後 2:00～4:30（開場 1:30）
熊本市国際交流会館　大広間
資料代 800 円

木村 - 黒田純子さん
（人数制限をしながら会場での

  講演。状況によっては、オン
  ラインになる可能性あり）

環境脳神経科学情報センター副代
表・医学博士。脳が発達する時期に
有害な化学物質が脳に侵入すると、
脳の発達が撹乱・阻害され障害が起
きる、そのメカニズムを研究。数々
のデータを発表している。

参加方法

日時
会場
料金

①会場参加の方は（スクリーン参加の方も）、人数に
制限があるため、必ずご予約をお願いいたします。

　下記申込書に記入の上、Fax またはメールでお送
りください。

②オンライン参加の方は【裏面下部】をご覧の上、
Peatix よりお申し込みください。

※新型コロナ感染症対策として、必ず事前申し込みが
必要です。

※当日は、マスクを着用の上、お越しください。

※磯田毅氏（熊本県議会議員）
　からの報告もあります



署名を一緒に取り組んでいく
賛同団体を募っています。ご連絡ください。

11 月８日（日）　午後 1 時から予定
ママトコキッチン横　BATON
熊本県菊池市七城町蘇崎 1310-3
Tel.0968-41-3636

学校給食の食材の中で、現在、外国産輸入
小麦にグリホサート等の残留農薬の悪影響
が心配される状況にあることを多くの人に
伝え、特に、児童・
生徒の保護者に知ら
せて学校給食を安全
なものにしていくよ
う呼びかけます。

種苗法改正のことが素人でもわかるパンフレット
販売しています
1 部 20 円　送料別。メールか fax で申し込まれると、
パンフレットと振込用紙をお送りします。

オンライン会議サービス「Zoom」を使ったライブ配信での開催を予定しています。
参加者の皆様には、お申込みいただいた後、主催者よりメールにて視聴方法等の
ご案内をいたします。

【当日までの流れ】　
右の QR コードを読み込んで、Peatix からお申し込みください（https://kumatane.peatix.com）  →  所定の
方法でお支払い  →  主催者よりご案内メール  →  当日、ご自身のパソコン・スマートフォン・タブレットで
案内された URL をクリックし参加

【参加にあたり必要なもの】
●パソコンもしくはスマホ、タブレット（資料が見やすいようパソコンがおすすめです）　 ●Wi-fi 環境
オンラインでの開催になりますので、 各自で参加できる環境を整えてくださいますようお願い申し上げます。

【重要・チケット購入後のキャンセルに関して】
申し訳ございませんが、チケット購入後のキャンセルは受け付けておりません。
返金は致しかねますので、ご了承の上で申込み下さいますようお願いいたします。

オンライン参加の申し込み方法学習会１ 学習会2

署名活動
ワーク
ショップ

日時
会場

11８
sun.

「学校給食に外国産輸入小麦を
使うことを止める」署名

はじめます！！

食品添加物でつくる出汁と、
鰹節と昆布でつくる出汁を
作ってみよう！ワークショップ

講師 上月宗広さん
菊池在住の和食料理人。
生きるという事は無数
の生命をいただく事で
紡 が れ て い き ま す。 そ
の紡ぎ手として「料理」
という形でその想いを
お伝えします。

オンライン参加の
方はこちら！


